
Her Öğünde Şifa
Her Lokmada Lezzet
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Hakkımızda

1998 yılından beri Türk mutfağının birbirinden lezzetli 
geleneksel yemeklerini üreten Şifa Yemek, müşterilerine 
ev yemeğinin lezzetini ve kalitesini modern ve hijyenik 
koşullarda sunmaktadır.

1998’de limited şirket olarak kurulan f irmamız, 2003 
yılından bu yana anonim şirket statüsü ile faaliyetlerini 
sürdürmektedir. Misyonumuz, Şifa Yemek olarak 
müşterilerimizin ve çalışanlarımızın ortak yararı için 
sağlıklı, lezzetli ve hijyenik yemekler sunarak sürekli 
üstün hizmet sağlamaktır. Vizyonumuz ise hizmeti ve 
lezzeti ile tanınan, sektörde güven ve kalite anlayışıyla 
öncü bir kurumsal hazır yemek hizmetleri sağlayıcısı 
olmaktır.
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Neden Şifa Yemek?
Şifa Yemek, lezzet, hijyen ve güveni bir arada sunan 
hizmet anlayışıyla sektörde öne çıkmaktadır. Deneyimli 
şeflerimiz ve eğitimli ekibimiz, her öğünü titizlikle 
hazırlayarak beklentilerinizi karşılamayı hedefler. Modern 
üretim tesislerimizde yemekler, yüksek hijyen ve gıda 
güvenliği standartlarına uygun olarak hazırlanır; 
ISO ve HACCP gibi uluslararası standartlara uygun kalite 
garantisi sağlanır.
Menülerimiz, kişisel ve kurumsal ihtiyaçlara göre esnek 
biçimde hazırlanmakta, böylece her öğün ve etkinlik için 
ideal çözümler sunulmaktadır. Yemeklerimiz, zamanında 
teslimat ve güvenli taşıma ile tazeliğini ve lezzetini 
koruyarak titizlikle sofralara ulaştırılmaktadır. Şifa Yemek’i 
tercih etmek, aynı zamanda sağlıklı, güvenli ve lezzetli 
bir yemek deneyimi yaşamak demektir. Her lokmanızda 
size şifa olmayı, memnuniyetinizi ön planda tutarak, 
beklentilerinizi karşılamayı hedefliyoruz.
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Şirket Politikamız 
Şifa Yemek’te çalışanlarımız, başarımızın temelini oluşturan en değerli 
unsurdur. Onların gelişimine katkı sağlayacak eğitim ve imkanlar sunar, 
ekip ruhunu ve ortak başarıyı destekleriz.

Tüm faaliyetlerimizde yasal düzenlemelere, çevreye ve insan haklarına 
özen gösterir; sürekli gelişimi şirketimizin yenilikçi kimliğinin bir parçası 
olarak görürüz. 

Ürün ve hizmetlerimizde kalite standartlarımızı korumayı ve müşteri 
memnuniyetini daima en üst seviyede tutmayı hedefleriz.

İş sağlığı ve güvenliği konularına hassasiyet gösterir, teknolojik 
yenilikleri süreçlerimize entegre ederek üretimden sunuma kadar her 
aşamada hijyen ve düzeni ön planda tutarız.

İlkelerimiz

Değerlerimiz 

•	 Toplum yararını gözetmek 
•	 Çevreye duyarlı, şeffaf ve adaletli bir yaklaşım benimsemek
•	 Ekip ruhunu güçlendirmek için dayanışma ve paylaşmaya
	 önem vermek
•	 Yenilikçi ve farklı fikirlere açık bir anlayışla hareket etmek
•	 Daima uzun vadeli düşünerek mükemmeliyetçi bir 					   
	 hizmet sunmayı hedeflemek

•	 Hatasız ve mükemmelliyet odaklı hizmet anlayışı
•	 Uzmanlık ve takım çalışması duygusunu geliştirmek
•	 Sürekli gelişim, değişim ve geleneği desteklemek
•	 Eksiksiz hizmet anlayışı ile katma değer oluşturmak
•	 Kalite ve lezzeti, çeşitli hizmet seçenekleriyle sunmak

Şifa Yemek olarak, tüm bu ilke ve değerler 
doğrultusunda, 1998 yılından bu yana 
müşterilerimize sağlıklı, güvenli ve lezzetli bir yemek 
deneyimi sunmaya devam ediyoruz.
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Taşıma Yemek 
Müşterilerimizin günlük öğün ihtiyaçları 
için taşıma usulü yemek hizmeti sunmakta, 
yemeklerin tazeliği, lezzeti ve hijyenini güvence 
altına almaktayız. İstanbul Yenibosna ve 
Beylikdüzü’nde yaklaşık 2.000 m2 üretim 
tesisimizde her türlü yemek ve tatlı çeşitleri 
başta olmak üzere pek çok ürünü kendi 
bünyemizde hazırlamaktayız. Taşıma yemek 
hizmetimiz profesyonel ekipmanlar ve sunum 
takımları eşliğinde deneyimli personelimizle 
sunulmaktadır.

Yerinde Yemek 
Yerinde üretim hizmetimiz sayesinde, 
müşterilerimizin tesislerinde tüm 
ekipmanlarımızla ve seçilmiş personelimizle, 
yüksek kalite standartlarında yemek 
hazırlanması ve servisi gerçekleştirilmektedir.



Catering
Tabldot

Tabldot ve toplu yemek çözümleri ile kurumsal müşterilerin günlük 
yemek ihtiyaçlarına etkin ve güvenilir çözümler sunulmakta olup, 
günde 4-5 bin adet tabldot yemek üretimi yapılmaktadır.

Etkinlikler

Özel davetler için sunulan catering 
hizmetlerimiz, profesyonel planlama ve 

titizlikle uygulanarak her organizasyonda 
kusursuz bir ağırlama deneyimi 

sağlamaktadır. Düğün, açık ve kapalı alan 
etkinlikleri, konferans ve seminerlerde 

de kalite ve lezzet davetlilerinize 
ulaştırılmaktadır.

(Düğün, Nişan, Sünnet, İftar, Piknik, Taziye vb.
özel davetler)

Diğer Hizmetler
Hastane, okul, şantiye ve fabrika gibi farklı kurumlar ve alanlar 
için, ihtiyaçlara uygun özel menülerin hazırlanması ve sunulması 
gerçekleştirilmektedir. Üretim süreçlerimiz, depodan mutfağa alınan 
hammaddelerin özenle hazırlanması, hijyen standartlarına uygun şekilde 
işlenmesi ve pişirilmesi ile yürütülmektedir. Yemeklerin hazırlanması 
ve sunumu, gıda mühendisleri ve diyetisyenlerimizin denetiminde 
gerçekleştirilmektedir. Bu sayede Şifa Yemek, hizmet verdiği her alanda 
tazelik, hijyen ve kaliteyi bir arada sunmaktadır.



Menü Çözümleri

Şifa Yemek olarak, her müşterimizin ihtiyaç ve beklentilerine 
uygun, esnek ve kapsamlı menü çözümleri sunmaktayız. Menü 

hazırlama sürecimiz, yemek üretim programı ve belirlenen 
kriterler doğrultusunda planlanmakta; standart menülerden 
özel menülere, hastane ve okul menülerinden ofis ve fabrika 

menülerine kadar geniş bir menü yelpazesi sunulmaktadır. Ayrıca 
yöresel yemekler ve geleneksel lezzetler de menülerimize dahil 
edilerek, her öğünde zengin ve dengeli bir beslenme deneyimi 

sunulması hedeflenmektedir.



Standart Menüler

Okul Menüleri

Fabrika
Menüleri

Hastane Menüleri

Yöresel Menüler
Of is Menüleri

Günlük öğün ihtiyaçlarına uygun olarak hazırlanan standart menülerimiz, 
dengeli beslenme prensipleri doğrultusunda planlanmakta olup pratik ve 
lezzetli seçenekler sunmaktadır.

Öğrencilerin gelişim ve büyüme 
ihtiyaçlarına uygun, besleyici ve 
dengeli menüler sunulmakta; 
lezzetli ve çeşitli öğünlerle sağlıklı 
beslenmeleri desteklenmektedir.

Yoğun üretim ve çalışma 
ortamlarına uygun, enerji verici 
ve güvenli yemek çözümleri 
üretilmekte; çalışanların sağlığı 
ve performansı ön planda 
tutulmaktadır.

Hastaların sağlık durumlarına ve özel 
diyet gereksinimlerine uygun olarak 
hazırlanan menülerimiz, hijyen ve 
besleyicilik standartları gözetilerek 
sunulmakta; hasta ve sağlık 
personelinin memnuniyeti öncelikli 
olarak sağlanmaktadır.

Farklı yörelerin özgün ve geleneksel 
lezzetleri modern hijyen ve üretim 
standartlarına uygun olarak 
hazırlanmakta; her öğünde kültürel 
çeşitlilik ve eşsiz tat deneyimi 
sunulmaktadır.

Kurumsal çalışanların yoğun iş 
temposuna uygun, doyurucu, 
taze ve pratik yemek seçenekleri 
hazırlanmakta; iş yerinde verimliliği 
ve çalışan memnuniyetini artıracak 
çözümler sağlanmaktadır.



4 Çeşit Yemek için Örnek Menü 

16 Şubat Pazartesi

23 Şubat Pazartesi

ERİŞTELİ YOĞURT ÇORBA

ÇÖKERTME KEBABI

PİRİNÇ PİLAVI

SALATA

ARPA ŞEHRİYE ÇORBA

ORMAN KEBABI

BULGUR PİLAVI

MEVSİM SALATA

EZOGELİN ÇORBA

KIYMALI KARNABAHAR

PEYNİRLİ MAKARNA

YOĞURT

NANELİ YOĞURT ÇORBA

ETLİ NOHUT

PİRİNÇ PİLAVI

MAGNOLYA

ŞEHRİYE ÇORBA

PİLİÇ ROTİ ELMA DİLİM PATATES

DOMATESLİ BULGUR PİLAVI

İÇECEK

KAŞARLI DOMATES ÇORBA

PİLİÇ FLORANTİNE

SALÇALI MAKARNA

İÇECEK

DÜĞÜN ÇORBA

GEMİCİ KURU FASULYE

PİRİNÇ PİLAVI

CACIK

CENNET ÇORBA

KARNIYARIK

PİRİNÇ PİLAVI

CACIK

MERCİMEK ÇORBA

PÜRELİ KADINBUDU KÖFTE

SOSLU SPAGETTTİ

MEYVE

SEBZE ÇORBA

YOĞURT EŞL. EV USULÜ BEYTİ 

DOM. BULGUR PİLAVI

MEYVE

TARHANA ÇORBA

YOĞURT EŞL.SOSLU MANTI

KARIŞIK KIZARTMA

KIBRIS TATLISI

EZOGELİN ÇORBA

BİBER DOLMA /YOĞURT

SU BÖREĞİ

AYVA TATLISI

DOMATES ÇORBA

IZGARA KANAT/CİPS PATATES

PİRİNÇ PİLAVI

AYRAN

ŞEHRİYE ÇORBA

FIRINDA TAVUK

PİRİNÇ PİLAVI

AYRAN

17 Şubat Salı

24 Şubat Salı

20 Şubat Cuma

27 Şubat Cuma

18 Şubat Çarşamba

25 Şubat Çarşamba

21 Şubat Cumartesi

28 Şubat Cumartesi

19 Şubat Perşembe

26 Şubat Perşembe

22 Şubat Pazar

1 Mart Pazar

9 Şubat Pazartesi 10 Şubat Salı 13 Şubat Cuma11 Şubat Çarşamba 14 Şubat Cumartesi12 Şubat Perşembe 15 Şubat Pazar

ANADOLU ÇORBA

MEVSİM BALIK / SOĞAN HALKASI

BARBUNYA

HELVA

DÜĞÜN ÇORBA

PİZZA MOZZARELLA / PATATES CİPS

SEBZE BUKETİ

İÇECEK

BROKOLİ ÇORBA

TAVUK FAJİTA

PENNE MAKARNA

AYRAN

TAVUK ÇORBA

ISPANAK GRATEN

ERİŞTE KAVURMA

YOĞURT

YAYLA ÇORBA

HASANPAŞA KÖFTE

BULGUR PİLAVI

KADAYIFLI KUP MUHALLEBİ

MERCİMEK ÇORBA

ETLİ NOHUT

PİRİNÇ PİLAVI

KARIŞIK TURŞU

ŞEHRİYE ÇORBA

PİLİÇ IZGARA 

PİRİNÇ PİLAVI

AYRAN

2 Şubat Pazartesi 3 Şubat Salı 6 Şubat Cuma4 Şubat Çarşamba 7 Şubat Cumartesi5 Şubat Perşembe 8 Şubat Pazar

KREMALI SEBZE ÇORBA

TAS KEBABI

BULGUR PİLAVI

MEYVE

MERCİMEK ÇORBA

YOĞURT EŞL. LAHANA SARMA

PEYNİRLİ SU BÖREĞİ

FIRIN SÜTLAÇ

ŞEHRİYE ÇORBA

TAVUK DÖNER/PATATES CİPS

PİRİNÇ PİLAVI

AYRAN

TAVUK ÇORBA

MEVSİM TÜRLÜ

SALÇALI MAKARNA

PROFİTEROL

KAŞARLI DOMATES ÇORBA

KÖZ DOM.BİBER EŞL. KARIŞIK IZGARA

PİRİNÇ PİLAVI

İÇECEK

EZOGELİN ÇORBA

ETLİ BEZELYE

CEVİZLİ ERİŞTE

YOĞURT

TARHANA ÇORBA

TAVUK SOTE

PİRİNÇ PİLAVI

MEVSİM SALATA



4+4 Salata Barlı Menü

16 Şubat Pazartesi

23 Şubat Pazartesi

ERİŞTELİ YOĞURT ÇORBA
ÇÖKERTME KEBABI
PİRİNÇ PİLAVI
MEYVE
ZEYTİNYAĞLI BEZELYE
MEVSİM SALATA
KORNİŞON TURŞU
YOĞURT

ARPA ŞEHRİYE ÇORBA
ORMAN KEBABI
BULGUR PİLAVI
MEYVE
ZEYTİNYAĞLI PIRASA
AKDENİZ SALATA
KIRMIZI LAHANA 
YOĞURT

EZOGELİN ÇORBA
KIYMALI KARNABAHAR
PEYNİRLİ MAKARNA
CEVİZLİ BAKLAVA
NARLI KISIR
PEYNİRLİ ROKA TERE 
HAVUÇ KIRMIZI LAHANA
YOĞURT

NANELİ YOĞURT ÇORBA
ETLİ NOHUT
PİRİNÇ PİLAVI
MAGNOLYA
ÇİĞKÖFTE GÖBEK LİMON
ÇOBAN SALATA
KARIŞIK TURŞU
CACIK

ŞEHRİYE ÇORBA
PİLİÇ ROTİ ELMA DİLİM PATATES
DOMATESLİ BULGUR PİLAVI
MEYVE
MANTAR PİLAKİ
AKDENİZ SALATA
BİBERİYE TURŞU
AYRAN

KAŞARLI DOMATES ÇORBA
PİLİÇ FLORANTİNE
SALÇALI MAKARNA
MEYVE
ZEYTİNYAĞLI KEREVİZ
MEVSİM SALATA
BİBERİYE TURŞU
AYRAN

DÜĞÜN ÇORBA
GEMİCİ KURU FASULYE
PİRİNÇ PİLAVI
KEŞKÜL
ŞAKŞUKA
ÇOBAN SALATA
KARIŞIK TURŞU
CACIK

CENNET ÇORBA
KARNIYARIK
PİRİNÇ PİLAVI
KARAGÖZ TATLISI
ZEYTİNYAĞLI BARBUNYA PİLAKİ
MEVSİM SALATA
KARIŞIK TURŞU
CACIK

MERCİMEK ÇORBA
PÜRELİ KADINBUDU KÖFTE
SOSLU SPAGETTTİ
MEYVE
ZEYTİNYAĞLI ENGİNAR
MEVSİM SALATA
TURP MEZESİ
AYRAN

SEBZE ÇORBA
EV USULÜ BEYTİ 
DOMATESLİ BULGUR PİLAVI
MEYVE
ZEYTİNYAĞLI KARNABAHAR
YEŞİL SALATA
KIRMIZI LAHANA HAVUÇ
YOĞURT

TARHANA ÇORBA
SOSLU MANTI
KARIŞIK KIZARTMA
KIBRIS TATLISI
MERCİMEK KÖFTE GÖBEK LİMON
MEVSİM SALATA
KARIŞIK TURŞU
YOĞURT

EZOGELİN ÇORBA
BİBER DOLMA
SU BÖREĞİ
AYVA TATLISI
MÜCVER
MEVSİM SALATA
KARIŞIK TURŞU
YOĞURT

DOMATES ÇORBA
IZGARA KANAT/CİPS PATATES
PİRİNÇ PİLAVI
MEYVE
FASULYE PİLAKİ
ROKA TERE
KIRMIZI LAHANA HAVUÇ
AYRAN

ŞEHRİYE ÇORBA
FIRINDA TAVUK
PİRİNÇ PİLAVI
MEYVE
ZEYTİNYAĞLI BRÜKSEL LAHANA
MEVSİM SALATA
BİBERİYE TURŞU
AYRAN

17 Şubat Salı

24 Şubat Salı

20 Şubat Cuma

27 Şubat Cuma

18 Şubat Çarşamba

25 Şubat Çarşamba

21 Şubat Cumartesi

28 Şubat Cumartesi

19 Şubat Perşembe

26 Şubat Perşembe

22 Şubat Pazar

1 Mart Pazar

9 Şubat Pazartesi 10 Şubat Salı 13 Şubat Cuma11 Şubat Çarşamba 14 Şubat Cumartesi12 Şubat Perşembe 15 Şubat Pazar

ANADOLU ÇORBA
MEVSİM BALIK / SOĞAN HALKASI
BARBUNYA
HELVA
PATATES SALATASI
ROKA TERE
TURP HAVUÇ SALATA
ŞALGAM

DÜĞÜN ÇORBA
PİZZA MOZZARELLA / PATATES CİPS
SEBZE BUKETİ
MEYVE
RUS SALATASI
MEVSİM SALATA
PANCAR TURŞU
İÇECEK

BROKOLİ ÇORBA
TAVUK FAJİTA
PENNE MAKARNA
MEYVE
HAVUÇ TAROTOR 
ROKA TERE SALATA
KIRMIZI LAHANA
AYRAN

TAVUK ÇORBA
ISPANAK GRATEN
ERİŞTE KAVURMA
ÇİKOLATALI ISLAK KEK
ZEYTİNYAĞLI YAPRAK SARMA
MEVSİM SALATA
KORNİŞON TURŞU
YOĞURT

YAYLA ÇORBA
HASANPAŞA KÖFTE
BULGUR PİLAVI
MEYVE
PORTAKALLI KEREVİZ
AKDENİZ SALATA
TURP MEZESİ
AYRAN

MERCİMEK ÇORBA
ETLİ NOHUT
PİRİNÇ PİLAVI
KADAYIFLI KUP MUHALLEBİ
ACILI EZME
MEVSİM SALATA
KARIŞIK TURŞU
CACIK

ŞEHRİYE ÇORBA
PİLİÇ IZGARA 
PİRİNÇ PİLAVI
MEYVE
PEMBE SULTAN
MEVSİM SALATA
BİBERİYE TURŞU
AYRAN

2 Şubat Pazartesi 3 Şubat Salı 6 Şubat Cuma4 Şubat Çarşamba 7 Şubat Cumartesi5 Şubat Perşembe 8 Şubat Pazar

KREMALI SEBZE ÇORBA
TAS KEBABI
BULGUR PİLAVI
MEYVE
ZYT. ORBİT FASULYE
AKDENİZ SALATA
KORNİŞON TURŞU
AYRAN

MERCİMEK ÇORBA
LAHANA SARMA
PEYNİRLİ SU BÖREĞİ
FIRIN SÜTLAÇ
TAVUKLU ŞEHRİYE SALATASI
YEŞİL SALATA
MAYDONOZLU HAVUÇ
YOĞURT

ŞEHRİYE ÇORBA
TAVUK DÖNER/PATATES CİPS
PİRİNÇ PİLAVI
MEYVE
ZEYTİNYAĞLI BROKOLİ
MEVSİM SALATA
BİBERİYE TURŞU
AYRAN

TAVUK ÇORBA
MEVSİM TÜRLÜ
SALÇALI MAKARNA
PROFİTEROL
ÇİĞKÖFTE GÖBEK LİMON
MAYDONOZLU HAVUÇ
TURP MEZESİ 
YOĞURT

KAŞARLI DOMATES ÇORBA
KÖZ DOM.BİBER EŞL. KARIŞIK IZGARA
PİRİNÇ PİLAVI
MEYVE
DEREOTLU KABAK KALYE
ÇOBAN SALATA
PANCAR TURŞUSU
AYRAN

EZOGELİN ÇORBA
ETLİ BEZELYE
CEVİZLİ ERİŞTE
TULUMBA
ZEYTİNYAĞLI BİBER DOLMA
ROKA TERE
KARIŞIK TURŞU
YOĞURT

TARHANA ÇORBA
TAVUK SOTE
PİRİNÇ PİLAVI
MEYVE
NOHUT SALATASI
MEVSİM SALATA
BİBERİYE TURŞU
YOĞURT
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Tesislerimiz
Makine ve Ekipmanlarımız



Tesislerimiz
•	 Bahçelievler Üretim Tesisi (Merkez)
•	 Beylikdüzü Üretim Tesisi (Marmara)

Şifa Yemek, Bahçelievler ve Beylikdüzü 
üretim tesislerinde hizmet vermektedir. 
Tesislerde uygulanan yüksek kalite 
standartları ile güvenilir yemek 
çözümleri sunulmaktadır. Makine ve Ekipmanlarımız

Üretim tesislerimiz, gıda güvenliği ve hijyen standartlarına tam uyumlu 
olacak şekilde planlanmış, amaca ve ihtiyaca uygun makine ve 
ekipmanlarla donatılmıştır. Dileyen müşterilerimiz, üretim süreçlerimizi 
ve kullanılan teknolojiyi yerinde ziyaret ederek gözlemleyebilmektedir.





Gıda güvenliği anlayışımız, yalnızca üretim süreciyle sınırlı 
kalmayıp, üretim sonrasını da kapsayan bütüncül bir kalite 
yaklaşımına dayanır. Bu doğrultuda, tesisimizde hazırlanan her 
yemekten, mevzuata ve hijyen standartlarına uygun şekilde 
şahit numune alınmaktadır.
 
Alınan bu numuneler; izlenebilirliğin sağlanması, olası kalite 
değerlendirmeleri ve resmi denetim süreçlerinde referans 
oluşturması amacıyla, kontrollü koşullarda ve uygun muhafaza 
zinciri içerisinde 72 saat süreyle saklanmaktadır. Şahit numune 
uygulaması, yalnızca bir yasal gereklilik değil; aynı zamanda 
tüketici sağlığını önceleyen, şeffaflığı ve hesap verebilirliği esas 
alan kurumsal sorumluluğumuzun doğal bir parçasıdır.
 
Bu uygulama sayesinde, üretimden servise kadar geçen tüm 
aşamalar kayıt altına alınmakta; herhangi bir geri bildirim 
ya da inceleme durumunda ürün güvenliği objektif verilerle 
değerlendirilebilmektedir. Şahit numune sistemi, firmamızın 
kalite standartlarına olan bağlılığını somutlaştırırken, 
müşterilerimize sunduğumuz hizmetin güvenilirliğini ve 
sürdürülebilirliğini de teminat altına almaktadır.
 
Her tabakta güven, her aşamada kontrol ve her üretimde 
sorumluluk anlayışıyla hareket eden firmamız, gıda güvenliğini 
bir prosedür değil, bir kültür olarak benimsemektedir. G

ıd
a 

G
üv

en
liğ

i
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Kullanılan Ürünler ve 
Markalar

Mutfaklarımızda yalnızca güvenilir ve seçkin markaları 
tercih ediyor, her zaman hijyenik, taze ve lezzetli yemekler 

sunma sözümüzü titizlikle yerine getiriyoruz. 



•	 Et
•	 Balık
•	 Tavuk

•	 Sakatat
•	 Şarküteri
•	 Yumurta

•	 Bakliyat
•	 Makarna
•	 Şehriye
•	 Un
•	 Yağ
•	 Salça

•	 Konserve
•	 Çay
•	 Şeker
•	 Tuz
•	 Baharat

•	 Zeytin 
•	 Salata sosları
•	 Piknik grubu

•	 Pasta malzemeleri
•	 Tatlı grubu,
•	 Sütlü ve şerbetli tatlılar

Et ve Protein Grubu Tedarikçilerimiz

Kuru Gıdalar ve
Temel Malzemeler

Süt ve Süt Ürünleri 

Kahvaltılıklar ve
Tamamlayıcılar

Fırın ve Tatlı Malzemeleri

Dondurulmuş Ürünler

İçecek Grubu
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ISO 9001:2015 	 Kalite Yönetim Sistemi
ISO 10002:2018 	 Müşteri Memnuniyeti Yönetim Sistemi
ISO 14001:2015 	 Çevre Yönetim Sistemi
ISO 22000:2018 	 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi
ISO 45001:2018 	 İş Sağlığı ve Güvenliği Yönetim Sistemi
HACCP 	 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi

Belgelerimiz

Be
lg

el
er

im
iz
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IQM INTERNATIONAL CERTIFICATION LTD 
349c High Road London, England, N22 8JA 

Tel: +90 0216 574 22 40 / +44 758 445 31 41 info@iqmglobal.uk 
                         FR.83-7/01.02.2021/ Rev. No: 07 Rev. Tar: 17.12.2025 

 
 

 

 

 
ŞİFA YEMEK VE GIDA ÜRETİM TESİSLERİ  

TİCARET ANONİM ŞİRKETİ 

MERKEZ: ÇOBANÇEŞME MAH. FATİH CADDESİ NO:1/1 BAHÇELİEVLER / İSTANBUL 
ŞUBE: MARMARA MAH. MUDANYA CAD. NO:3K İÇ KAPI NO:1 BEYLİKDÜZÜ / İSTANBUL 

  
IQM Belgelendirme yukarıda bilgileri verilen kuruluşun Müşteri Memnuniyeti Yönetim 

Sistemini değerlendirdiğini ve ilgili standardın gereklerine uygun olduğunu onaylar. 
IQM Certification confirms that the above-mentioned organization has evaluated the 

Customer Satisfaction Management System and that it complies with the 
requirements of the relevant standard.  

 

ISO 10002:2018 
Kapsam/Scope, 

 
TOPLU YEMEK ÜRETİMİ, DAĞITIMI VE CATERİNG HİZMETLERİ  

 
COLLECTIVE FOOD PRODUCTION, DISTRIBUTION AND CATERING SERVICES 

 : 4 
                                  Sertifika No/ Certificate No : IQM-UK-M-9601 
 Sertifika İlk Yayın Tarihi/ Certificate Initial Issue Date : 05.01.2026 

 Sertifika Yayın Tarihi/ Certificate Issue Date : 05.01.2026 

 Sertifika Geçerlilik Tarihi/ Certificate Validity Date : 04.01.2027 
 

Bu sertifika, IQM kurallarına uyulması ve her yıl yapılacak gözetim denetimlerinin başarılı bir şekilde tamamlanması 
durumunda, ilk yayın tarihinden itibaren üç yıl süreyle geçerlidir. Sertifikanın geçerliği her yıl yapılacak olan gözetim 

denetimine bağlıdır. Sertifikanın geçerlilik durumu info@iqmglobal.uk adresinden kontrol edilebilir. 
This certificate, is based on compliance with IQM rules and annual surveillance audits are successfully completed,  

the date of the first publication valid for a period of three years. The validity of the certificate is subject to an  
annualdepends on the surveillance audit. Certificate validity status It can be checked at info@iqmglobal.uk 

 

GENEL MÜDÜR  
GENERAL MANAGER                                                                

Referanslarımız 
Bizimle çalışan değerli müşterilerimizin güveni, her gün daha iyisini 
yapmak için en büyük motivasyon kaynağımızdır. Onlarla kurduğumuz 
iş birliklerinden gurur duyuyor, bize gösterdikleri güven ve destek için 
tüm müşterilerimize teşekkür ediyoruz.

S E R T İ F İ K A 
CERTIFICATE 

GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİMİ 
FOOD SAFETY MANAGEMENT 

FORMET ET VE SÜT ÜRÜNLERİ SAN. VE TİC. LTD. ŞTİ. 
 

kuruluşunun, 
company, 

 

Tevrikbey Mah. Beşir Kemal Cad. Zümrüt Apt. No:8/B Küçükçekmece / İstanbul / Türkiye 

 
 adresinde, 

       at address, 
 
 

KIRIMIZI ET VE KANATLI ETİN PARÇALANMASI, KIYMA, HAZIRLANMIŞ 
ET KARIŞIMI (KÖFTE VB.) ÜRETİMİ 

 

CUTTING OF RED MEAT AND POULTRY MEAT, MINCEMEAT, PREPARED MEAT MIXTURE 
(MEATBALL, ETC.) PRODUCTION 

 

 
kategori C (C1) kapsamında, 

at scope category C (C1), 
 

gıda güvenliği yönetim sistemi yürürlüğe koyduğu, 
perform the food safety management system,   

 

 ISO 22000: 2018 
 

   standart taleplerinin yerine getirildiği belirlenmiştir. 
   the complete of the standard was determined. 

 
 

İlk Yayın Tarihi         / Date First Registered     : 18.03.2024 
Yayın Tarihi              / Date Certificate Issued   : 12.06.2025 
Geçerlilik Periyodu   / Period of Registration    : 3 Yıl / Years 

      Geçerlilik Tarihi       / Date Certificate Expires : 17.03.2026 
      Sertifika Numarası   / Certificate No                  : 03/14019/02 

  

 

    

S E R T İ F İ K A  
CERTIFICATE 

ÇEVRE YÖNETİMİ / ENVIRONMENTAL MANAGEMENT 
ŞİFA YEMEK VE GIDA ÜRETİM TESİSLERİ TİC. A.Ş. 

 
kuruluşunun, 
 company, 

 
 Merkez: Merkez Mah.29 Ekim Cad. İhlas Plaza No.11 A/11 Yenibosna  

Bahçelievler / İstanbul / Türkiye 
  Bahçelievler Şube: Çobançeşme Mah. Fatih Cad. No:1/1 Bahçelievler / İstanbul / Türkiye  

Beylikdüzü Şube: Marmara Mah. Mudanya cad. İhlas Marmara Evleri Sitesi Özel İhlas Koleji No:3K 
İç Kapı No:1 Beylikdüzü – İstanbul / Türkiye 

 
adresinde, 
at address 

 
 

TOPLU YEMEK ÜRETİMİ, DAĞITIMI VE CATERİNG HİZMETLERİ 
 
 
 
 

COLLECTIVE FOOD PRODUCTION, DISTRIBUTION AND CATERING SERVICES 
 

kapsamında, 
at scope, 

 
çevre yönetim sistemi yürürlüğe koyduğu, 

   perform the environmental management system, 

    ISO 14001: 2015  
               standart taleplerinin yerine getirildiği belirlenmiştir. 

           the complete of the standard was determined. 
 
 

 

İlk Yayın Tarihi         / Date First Registered     : 29.12.2025 
Yeniden Bel. Tarihi  /  Re-certificat ion Date     :       -  

 Yayın Tarihi              / Date Certificate Issued  :  29.12.2025 
 Geçerlilik Periyodu   / Period of Registration     : 3 Yıl /Years 

       Geçerlilik Tarihi       / Date Certificate Expires  : 02.01.2027 
       Sertifika Numarası   / Certificate No                   : 02/14250/01 

 

 

                                                                                                                   Onay:  
                                                                                                             Approved By:  

 

    

 S E R T İ F İ K A 
CERTIFICATE 

KALİTE YÖNETİMİ / QUALITY MANAGEMENT 
FORMET ET VE SÜT ÜRÜNLERİ SAN. VE TİC. LTD. ŞTİ. 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
  

 

    

S E R T İ F İ K A 
CERTIFICATE 

KALİTE YÖNETİMİ / QUALITY MANAGEMENT 
ŞİFA YEMEK VE GIDA ÜRETİM TESİSLERİ TİC. A.Ş. 

 
kuruluşunun, 
 company, 

 
Merkez: Merkez Mah.29 Ekim Cad. İhlas Plaza No.11 A/11 Yenibosna  

Bahçelievler / İstanbul / Türkiye 
  Bahçelievler Şube: Çobançeşme Mah. Fatih Cad. No:1/1 Bahçelievler / İstanbul / Türkiye  

Beylikdüzü Şube: Marmara Mah. Mudanya cad. İhlas Marmara Evleri Sitesi Özel İhlas Koleji No:3K İç 
Kapı No:1 Beylikdüzü – İstanbul / Türkiye 

 
adresinde, 
at address 

 

TOPLU YEMEK ÜRETİMİ, DAĞITIMI VE CATERİNG HİZMETLERİ 
 
 
 

COLLECTIVE FOOD PRODUCTION, DISTRIBUTION AND CATERING SERVICES 
 

kapsamında, 
at scope, 

 
 

                                                                           kalite yönetim sistemi yürürlüğe koyduğu, 
                                                                             perform the quality management system, 

                                ISO 9001: 2015 
       standart taleplerinin yerine getirildiği belirlenmiştir. 

      the complete of the standard was determined. 
 
 

İlk Yayın Tarihi         / Date First Registered     : 29.12.2025 
Yeniden Bel. Tarihi  /  Re-certificat ion Date     :       -  

 Yayın Tarihi              / Date Certificate Issued  :  29.12.2025 
 Geçerlilik Periyodu   / Period of Registration     : 3 Yıl /Years 

       Geçerlilik Tarihi       / Date Certificate Expires  : 02.01.2027 
       Sertifika Numarası   / Certificate No                   : 01/14250/01 

 
 

                                                                         
                                                                                                     Onay:  
                                                                                                            Approved by: 

   

   

S E R T İ F İ K A 
CERTIFICATE 

GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİMİ 
FOOD SAFETY MANAGEMENT 

FORMET ET VE SÜT ÜRÜNLERİ SAN. VE TİC. LTD. ŞTİ. 
 

kuruluşunun, 
company, 

 

Tevrikbey Mah. Beşir Kemal Cad. Zümrüt Apt. No:8/B Küçükçekmece / İstanbul / Türkiye 

 
 adresinde, 

       at address, 
 
 

KIRIMIZI ET VE KANATLI ETİN PARÇALANMASI, KIYMA, HAZIRLANMIŞ 
ET KARIŞIMI (KÖFTE VB.) ÜRETİMİ 

 

CUTTING OF RED MEAT AND POULTRY MEAT, MINCEMEAT, PREPARED MEAT MIXTURE 
(MEATBALL, ETC.) PRODUCTION 

 

 
kategori C (C1) kapsamında, 

at scope category C (C1), 
 

gıda güvenliği yönetim sistemi yürürlüğe koyduğu, 
perform the food safety management system,   

 

 ISO 22000: 2018 
 

   standart taleplerinin yerine getirildiği belirlenmiştir. 
   the complete of the standard was determined. 

 
 

İlk Yayın Tarihi         / Date First Registered     : 18.03.2024 
Yayın Tarihi              / Date Certificate Issued   : 12.06.2025 
Geçerlilik Periyodu   / Period of Registration    : 3 Yıl / Years 

      Geçerlilik Tarihi       / Date Certificate Expires : 17.03.2026 
      Sertifika Numarası   / Certificate No                  : 03/14019/02 

  

  

 

    

 S E R T İ F İ K A 
 CERTIFICATE 

GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİMİ / FOOD SAFETY MANAGEMENT 
ŞİFA YEMEK VE GIDA ÜRETİM TESİSLERİ TİC. A.Ş. 

 
kuruluşunun, 
 company, 

 
 Merkez: Merkez Mah.29 Ekim Cad. İhlas Plaza No.11 A/11 Yenibosna  

Bahçelievler / İstanbul / Türkiye 
  Bahçelievler Şube: Çobançeşme Mah. Fatih Cad. No:1/1 Bahçelievler / İstanbul / Türkiye  

Beylikdüzü Şube: Marmara Mah. Mudanya cad. İhlas Marmara Evleri Sitesi Özel İhlas Koleji No:3K 
İç Kapı No:1 Beylikdüzü – İstanbul / Türkiye 

 
adresinde, 
at address 

 
 

TOPLU YEMEK ÜRETİMİ, DAĞITIMI VE CATERİNG HİZMETLERİ 
 
 
 

COLLECTIVE FOOD PRODUCTION, DISTRIBUTION AND CATERING SERVICES 
 

  
     kategori E kapsamında, 

       at scope category E 
 
 

gıda güvenliği yönetim sistemi yürürlüğe koyduğu, 
perform the food safety management system, 

 

     ISO 22000: 2018 
            standart taleplerinin yerine getirildiği belirlenmiştir. 

           the complete of the standard was determined. 
 
 

İlk Yayın Tarihi         / Date First Registered     : 29.12.2025 
Yeniden Bel. Tarihi  /  Re-certificat ion Date     :       -  

 Yayın Tarihi              / Date Certificate Issued  :  29.12.2025 
 Geçerlilik Periyodu   / Period of Registration     : 3 Yıl /Years 

       Geçerlilik Tarihi       / Date Certificate Expires  : 02.01.2027 
       Sertifika Numarası   / Certificate No                   : 03/14250/01 
 
 

 
     Onay: 

           Approved by: 
 

           

 

                                       
 
  
 
 

IQM INTERNATIONAL CERTIFICATION LTD 
349c High Road London, England, N22 8JA 

Tel: +90 0216 574 22 40 / +44 758 445 31 41 info@iqmglobal.uk 
FR.83-1/01.02.2021/ Rev. No: 07 Rev. Tar: 17.12.2025 

 
 
 

 
 

   

 

ŞİFA YEMEK VE GIDA ÜRETİM TESİSLERİ  
TİCARET ANONİM ŞİRKETİ 

MERKEZ: ÇOBANÇEŞME MAH. FATİH CADDESİ NO:1/1 BAHÇELİEVLER / İSTANBUL 
ŞUBE: MARMARA MAH. MUDANYA CAD. NO:3K İÇ KAPI NO:1 BEYLİKDÜZÜ / İSTANBUL 

  
IQM Belgelendirme yukarıda bilgileri verilen kuruluşun Gıda Güvenliği Yönetim Sistemini 

değerlendirdiğini ve ilgili standardın gereklerine uygun olduğunu onaylar. 
The IQM Certification approves that the above mentioned organization evaluates  

the Occupational Food Safety Management System and complies wıth the  
requirements of the relevant standard. 

 

HACCP 
 

Kapsam/Scope, 
 

TOPLU YEMEK ÜRETİMİ, DAĞITIMI VE CATERİNG HİZMETLERİ  
 

COLLECTIVE FOOD PRODUCTION, DISTRIBUTION AND CATERING SERVICES  
 

 Sertifika No/ Certificate No : IQM-UK-HC-9601  
 Sertifika İlk Yayın Tarihi/ Certificate 

Initial Issue Date : 05.01.2026  

 Sertifika Yayın Tarihi/ Certificate Issue 
Date : 05.01.2026  

 Sertifika Geçerlilik Tarihi/ Certificate 
Validity Date : 04.01.2027  

 
Bu sertifika, IQM kurallarına uyulması ve her yıl yapılacak gözetim denetimlerinin başarılı bir şekilde tamamlanması durumunda, 

ilk yayın tarihinden itibaren üç yıl süreyle geçerlidir. Sertifikanın geçerliği her yıl yapılacak olan gözetim denetimine bağlıdır. 
Sertifikanın geçerlilik durumu info@iqmglobal.uk adresinden kontrol edilebilir. 

This certificate, is based on compliance with IQM rules and annual surveillance audits are successfully completed,  
the date of the first publication valid for a period of three years. The validity of the certificate is subject to an  

annualdepends on the surveillance audit. Certificate validity status It can be checked at info@iqmglobal.uk 
 

GENEL MÜDÜR  
GENERAL MANAGER                                                                
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Beylikdüzü Şubesi
Marmara Mah. Mudanya Cad. 

İhlas Marmara Evleri 1. Kısım No: 3K 34524
Beylikdüzü / İstanbul

+90 212 503 25 00
sifayemek@sifayemek.com.tr

İle
tiş

im
 b

ilg
ile

ri

Görüş, öneri ve şikayetleriniz için
+90 552 767 70 41

Yenibosna Şubesi
Çobançeşme Mah. Fatih Cad. 

No:1, 34197 Bahçelievler / İstanbul

+90 212 503 25 00
sifayemek@sifayemek.com.tr

Görüş, öneri ve şikayetleriniz için
+90 552 767 70 41





www.sifayemek.com.tr

Afiyet Şifa Olsun


